Mayers

BURGRESTAURANT
HOHENBEILSTEIN

Zum Einstimmen empfehlen wir ein Glas

Chardonnay und Pinot brut, Sekt Weingut Martin Wassmer 0,11

Die besonderen Weine des Monats

Rosé trocken, Weingut Martin Wassmer Baden 0,21
Sauvignon blanc trocken, Weingut LEISS, Gellmersbach 0,2l
Maestra Blaufrdnkisch trocken, Weingut Heinrich, Burgenland 0,2l
Alle auch als Probiererle 0,11

Wir empfehlen unser GenieBer-Menu

in 3 Gangen 49,- EUR
Spargelsuppe / Lamm / Dessert des Tages
in 4 Gangen 59,- EUR
Ziegenkéase / Spargelsuppe / Lamm / Dessert des Tages
in 5 Gangen 69,- EUR
Ziegenkése / Spargelsuppe / Saiblingfilet / Lamm / Dessert des Tages

Vorspeisen und Zwischengerichte

Spargelsalat mit hausgerauchertem Fjordsalm

Billensbacher Ziegenfrischkase in der Kastanienhonig-Kruste,
Rucola, Antipasti

Suppen

Rinderkraftbriihe mit Krauterfladle

Spargelsippchen mit gerdsteten Mandelplattchen

9,00

7,00
8,00
9,00
4,00

18,00
18,00

8,00
8,00



Aus Neptuns Reich

Gebratenes Filet vom Seesaibling mit Spargel-Kartoffelragout

Gebratene Maischolle mit Speckstippe, Bratkartoffeln

Hauptgerichte

Geschmortes Wildererragout vom Maibock mit Pilzen und Brezelknddeln

Brasato vom Frankischen Bio-Kalb mit Schmorgemitise und
Barlauch-Fettuccine

Saltimbocca von der Poulardenbrust auf Tomaten-Risotto

Zweierlei vom Schozachtaler Lamm mit Ratatouillegemuise
und Kartoffelgratin

Bund Pfalzer Spargel vom Spargelhof Eberhardt

mit Hollandaise oder Butter, Krauterfladle oder Kartoffeln
mit Schinkenauswahl

mit Wiener Schnitzel vom frénkischen Bio-Kalb

mit Rinderfilet aus dem Unterland

... hicht nur fir Schwaben

Siedfleisch aus dem Unterland mit Meerrettichsolie,
Bratkartoffeln

Paniertes Schnitzel vom Schwabisch-Hallischen Landschwein
mit Bratkartoffeln

Sauerbraten vom heimischen Rind mit Spatzle vom Brett

Medaillons vom Schweinelendchen mit Rahmchampignons,
hausgemachte Spatzle vom Brett

Zwiebelrostbraten vom Schwarzwalder Weiderind
mit hausgemachte Spatzle vom Brett

Fir die Kleinen

Apfelmus mit 1 Kartoffelpuffer

Spaghetti mit Tomatensole

klein

19,00

17,00

22,00
22,00

37,00
29,00

27,00
28,00

28,00
38.00

29,00

+ 9,00
+ 19,00
+ 26,00

grof3
23,00

20,00

26,00
26,00

35,00

9,00
9,00

Sind Sie Allergiker? Bitte fragen Sie unser Service-Mitarbeiter nach der Speisekarte fiir Allergiker.
Anderungen vorbehalten. Alle Preise in EURQ inkl. MwSt. und Bedienung
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